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GESCHICHTE

1854

Griindung|m Schatten der grossen Linde,
die mitten auf dem Hofgeldnde steht und
deren Aste sich weit Uiber dem Gelande
verzweigen, entstehen seit der Griindung
des Hofs 1854 feine Elsasser Weine. Seit
1963 ist die Domaine Josmeyer unter
ihrem jetzigen Namen bekannt. Isabelle
und Celine Meyer sind in flinfter Gene-
ration fir die Geschicke der Domaine
Josmeyer verantwortlich: wahrend sich
Celine um PR und um die Administration
kiimmert, ist Oenologin Isabelle fir die
Vinifikation verantwortlich. Letztere un-
terstUtzte ihren Vater Jean Meyer, der das
in Wintzenheim gelegene Weingut von
1966 bis zu seinem Tod im Jahr 2016 flhr-
te, schon im Jahr 1994. Die Familienge-
schichte ist gepragt von einer Liebe zum
Land und der Sorgfalt, mit der es bewirt-
schaftet wird. Von Vater zu Vater, danach
von Vater zu Tochter und zuletzt von Jean
an Isabelle und Celine weitergegeben,
blieb das Gut stets in Familienhand.

Inhaber 1sabelle & Celine Meyer

Winzerin 1sabelle Meyer
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josmeyer.com

G‘J Domaine Josmeyer

7N\ TERROIR

24.4 ha

Im Herzen des Elsass, werden auf 19.4
Hektar in den Flachlandlagen der Ge-
meinden Wintzenheim, Turckheim und
Wettolsheim Reben bio- und biody-
namisch kultiviert. Weitere 5 Hektar
bestehen aus den Grand Cru Lagen
Hengst (Kalk- Mergel) und Brand (Granit).
Insgesamt bewirtschaftet die Familie
Meyer 24.4 Hektar verteilt auf 90 einzelne
Parzellen. Angebaut werden unter an-
derem fUr das Elsass typische Rebsorten
wie GewdUrztraminer, Riesling, und Pinot
Gris. Neben der bio- und biodynamischen
Herstellung der Weine, der verschiede-
nen Lagen und natdrlich Sorten und
Bodenbeschaffenheit gibt es bei den
Weinen der Domaine Josmeyer auch
Unterschiede von Jahrgang zu Jahrgang.
Die Gewachse sind jedoch in der Stilistik
stets ausgesprochen ausgewogen, viel-
schichtig und Elegant, was sie zu abso-
luten Trouvaillen und Lieblingen unter
Weinkennern macht. Mit ihnrem enormen
Alterungspotenzial sind sie auch fir die
Lagerung im Weinkeller geeignet, wobei

sie auch in jungen Jahren Spass machen.

@ HIGHLIGHTS
Biodynamisch

«Im Herzen der Weinberge gedeihen die
Krafte des Lebens». Die Weinberge der
Domaine werden seit 2000 biologisch
und biodynamisch bewirtschaftet und
sind seit 2004 entsprechend zertifiziert.
Die Umstellung ist das Resultat eines
generationentbergreifenden Qualitats-
strebens, denn ein gesunder Boden ist
die Voraussetzung fur ein hochwertiges
Traubengut. Jede zweite Reihe wird mit
Gras bepflanzt, um die Vielfalt der Fauna
und Flora zu férdern und auf mehr als

15 Hektar wachsen Setzlinge, die durch
die Wurzelvielfalt die BodenbelUftung
verbessern. Zur Behandlung der Pflanzen
werden Abkochungen oder Krdutertees
genutzt, um die Dosierung von Kupfer
oder Schwefel zu minimieren und das
natlrliche Immunsystem der Rebe zu
starken. Gekeltert wird auf schonende
und natdrliche Weise, ohne Verwendung
von Reinzuchthefe oder anderen Scho-
nungsmitteln. Fir Josmeyer gibt es kein
Ende, sondern nur Anfange. Stolz auf die
tiefen Uberzeugungen stellen sie sich
immer wieder in Frage und suchen neue
Wege, angetrieben von dem unbéandi-
gen Willen dieses zerbrechliche Leben,
das sie umgibt, so gut wie moglich zu

respektieren und zu erhalten.
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Fleur de Lotus AC

@ Gewdrztraminer, Muscat,
Pinot Blanc

8 In traditionellen, grossen
Eichenfdssern und im Edel-
stahltank ausgebaut

8-10°
75l

13% vol
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@ 1550025

Struktur trocken/herb
Aromatik Litschi, blumig, stsse
GewdUrze

Passt zu Apéro/Aperitif, Fischter-
rine, Lachs-Tatar, Lachsmousse,
Crevettensalat, Frihlingsrolle,
Wok-Gerichte
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Mise du Printemps
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inot Blanc AC

Pinot Blanc

Ohne biologischen
Sdureabbau im Edelstahl-
tank ausgebaut

8-10°

75 cl

12.5% vol

=3 Karton a 6 Flaschen

@ 1550026

Struktur trocken/siss

Aromatik Pfirsich, Aprikose

Passt zu Apéro/Aperitif, Fischt-

errine, Gemuse-Soufflé, Krau-

teromelette, GemUsegerichte,

Spargeln
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PINOT BLANC

Mise du Printe mps
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Le Kottabe Riesling AC

@ Riesling

% Jahrgangsabhéngig entwe-
der im grossen Eichenfass
oder im Edelstahltank
ausgebaut

8-10°
75cl

12.5% vol
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AVAA .
Karton a 6 Flaschen

[@] 1550027

Struktur 1ang anhaltend, komplex
Aromatik intensive Bliten,
mineralisch

Passt zu Sushi, Fischgerichte,
Krustentiere, Kalb, Geflugelgerich-
te, Ziegenkdse, Schafskése

«

4

Les Folastries
Gewiirztraminer AC

@ Gewdrztraminer

% Jahrgangsabhdngig entwe-
der im grossen Eichenfass
oder im Edelstahltank
ausgebaut

8-10°
75 cl

13% vol
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Karton a 6 Flaschen

1550028
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Struktur komplex, salzig
Aromatik Mango, Litschi,

sUsse Bllten, Rose, Ingwer,
exotische Gewdrze

Passt zu Apéro/Aperitif, Asiati-
sche Kiche, Currygerichte, Lachs,
Gefltgelgerichte, Orientalische
Kiche



