
SANKT ANNABERG



»Back to the
roots.«
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Burrweiler St. Annaberg
355 nn Riesling feinherb

	 Riesling 

	 6 Monate im Edelstahltank   

	 9–10°

	 75 cl

	 11.5% vol

	 Karton à 6 Flaschen

	 332 0000

Struktur lieblich, erfrischend

Aromatik grüner Apfel (Granny 

Smith), Steinobst, Zitrusfrucht, 

tropische Frucht, Melisse, 

mineralisch  

Passt zu asiatische Küche, Sushi, 

Geflügelgerichte, gereifter Käse

Sankt Annaberg
Deutschland · Pfalz
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Gleisweiler Hölle Alte Reben 
Riesling trocken 

	 Riesling

	 6 Monate im Edelstahltank 

	 9–10°

	 75 cl

	 12.5% vol

	 Karton à 6 Flaschen

	 332 0001

Struktur wuchtig, ausdrucksstark

Aromatik grüner Apfel (Granny 

Smith), Zitrusfrucht, weisse 

Johannisbeere, Papaya, krautig/

vegetativ, mineralisch   

Passt zu asiatische Küche, Fisch, 

Geflügelgerichte, Käse 



Sankt Annaberg
Deutschland · Pfalz

 HIGHLIGHTS

Newcomerin
Victoria Lergenmüller hat mit ihrer 

Leidenschaft und starkem Willen, ihre 

Rieslinge zum Strahlen zu bringen, für 

viel Aufmerksamkeit gesorgt. Hier ihre  

hartverdienten Auszeichnungen und 

Errungenschaften:

2016 Falstaff Newcomerin des Jahres 

2019 Jungwinzerin des Jahres der DLG 

Bundesweinprämierung Deutschland

2019 Vinum CERTIFICATE OF EXCELLENCE 

2019 3 Sterne im Falstaff Wine Guide 

2019 3 Sterne Eichelmann Auszeichnung

Zudem befindet sich das Weingut 

Sankt Annaberg im dritten Jahr der 

Bio-Umstellung. Dies heisst ab der Ernte 

2021 sind die Weine biologisch zertifi-

ziert. «Schliesslich leben wir inmitten 

des Pfälzerwalds in einem Naturschutz-

gebiet», begründet Lergenmüller ihren 

Schritt back to the roots. 

 TERROIR

7 ha
Auf einem Berg am Rande des Pfälzer 

Waldes gelegen, südlich der Weinstrasse 

und umgeben von Weinbergen, richtet 

Victoria Lergenmüller ihre ganze Auf-

merksamkeit auf die Erzeugung von 

Rieslinge. Hier in Burrweiler auf 7 ha 

Weinberge, davon 2 ha Terrassenlagen, 

hat Victoria das fantastische Glück mit 

einem unglaublich facettenreichen 

Bodenportfolio arbeiten zu dürfen, was 

Sankt Annaberg zu einer Monopollage 

macht. Die Weine werden von sandigem 

Verwitterungsgestein, Buntsandstein 

und sogar Schieferböden geprägt und 

strahlen die Ereignisse, die sie über das 

Jahr erlebt haben mit voller Kraft und 

Eleganz aus.

 GESCHICHTE 

1538
Gründung Seit 15. Generationen vini-

fiziert die Familie Lergenmüller Weine. 

Praktisch ein Pfälzer Urgestein. Das 

Weingut Sankt Annaberg wurde jedoch 

erst im 1998 dazugekauft. 2012, noch 

unter der Obhut ihres Vaters Jürgen 

Lergenmüller, kreierte Oenologin 

Victoria Lergenmüller ihren ersten Jahr-

gang. Und dies mit Erfolg, denn sie hat 

sich auch perfekt dafür vorbereitet. An 

der Hochschule Geisenheim studierte 

sie Wine Business, in Bordeaux machte 

sie den Master in Wine Marketing und 

nebenbei arbeitete sie an Wochen

enden und zum Teil auch unter der 

Woche bei ihrem Vater. Talent ist eine 

Gabe, die ohne Disziplin ausdruckslos 

bleibt. 

Inhaber Familie Lergenmüller

Winzer Victoria Lergenmüller

SOCIAL MEDIA

sankt-annaberg.com

 @stannaberg

  weingut_stannaberg
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