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Blecua DO

	 Cabernet Sauvignon, 

Garnacha, Merlot, 

Tempranillo

	 20 Monate im Barrique 

ausgebaut

	 16–18°

	 75 cl

	 14% vol

	 Karton à 6 Flaschen

	 255 0024

Struktur dicht, komplex

Aromatik rote & schwarze reife 

Früchte, Schokolade, Röstaromen

Passt zu Rindfleisch, Lamm, Wild-

gerichte, mediterrane Küche

»Dedication to
the vine, coupled

 with distinctive
plantations.«
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Gran Vos Reserva DO

	 Cabernet Sauvignon, Merlot

	 18 Monate im neuen 

Barrique (französischer 

Eiche) ausgebaut

	 16–18°

	 75 cl

	 14% vol

	 Karton à 6 Flaschen

	 255 0020

Struktur kräftig, voll

Aromatik reife Frucht, Röstaromen

Passt zu Wildgerichte, Rindfleisch, 

Pilzragout, Polenta
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Colección Chardonnay DO

	 Chardonnay

	 Im Edelstahltank ausgebaut

	 10–12°

	 75 cl

	 13.5% vol

	 Karton à 6 Flaschen

	 255 0032

Struktur knackig, rund

Aromatik Apfel, Pfirsich, Melone, 

Holunder

Passt zu Apéro-Häppchen, Fisch, 

Gemüsegerichte, kalte Platte
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Colección Gewürztraminer DO

	 Gewürztraminer

	 Im Edelstahltank ausgebaut

	 10–12°

	 75 cl

	 13% vol

	 Karton à 6 Flaschen

	 255 0019

Struktur ausdrucksstark, wuchtig

Aromatik Litschi, Rosen, Honig, 

reife Frucht

Passt zu geräucherter Fisch, 

asiatische Küche, Gemüsegerichte, 

Apéro-Häppchen



VIÑAS DEL VERO
Spanien · Somontano

 HIGHLIGHTS

Blecua
Besonders stolz ist Viñas del Vero auf die 

im Jahre 2000 umfangreich renovierte 

Bodega Blecua. In den besten Jahren 

wird hier ein ganz besonderes Gewächs 

gekeltert. Blecua ist das Ergebnis einer 

dreifachen Auswahl: Lage, Traubengut 

und Fassselektion. Eine Cuvée aus au-

tochthonen und französischen Reb-

sorten, die gemäss Jan Read (Spaniens 

Weine) zu den begehrtesten Gewäch-

sen Spaniens zu zählen ist, gehört zu 

den Qualitäts-Leadern der Region. Der 

Co-Autor David Schwarzwälder schreibt 

im Buch Spanien und seine Weine: «…

duftet verführerisch nach roten Früch-

ten und Cassis, würzigen Noten, dazu 

bestens integriertes Holz und präsen-

tiert sich am Gaumen mit ausdrucksvol-

ler, fruchtiger Art… Ein Juwel im Sor-

timent, das zeigt, zu welcher Leistung 

die Region fähig ist. » Für Vinas del Vero 

gilt der Blecua als Markenzeichen eines 

grossartigen Weins, der die spanische 

Modernität repräsentiert.

 TERROIR

700 ha
Somontano – wörtlich «unter dem 

Berge» – liegt am Fusse der Pyrenäen. 

Es ist eine raue, steinige Landschaft, 

durchsetzt mit oft terrassenförmig 

Rebbergen, Mandelbäumen und 

tiefen Schluchten, durch die Flüsse 

wie der Cinca oder der Esera fliessen. 

Der fruchtbare Sandstein mit Ton und 

Kreideböden von hohem Kalkgehalt ist 

zum Glück sehr durchlässig, denn der 

Niederschlag liegt höher als in anderen 

Teilen Spaniens. Das Klima ist für den 

Rebbau aber nahezu ideal, eine genü-

gende Niederschlagsmenge, tagsüber 

gibt es viel Sonne, die Nächte dagegen 

sind kühl. Einst beschränkte man sich 

im Somontano auf die heimischen Reb-

sorten Garnacha, Garnacha Blanca und 

Macabeo. Sie alle haben noch heute 

einen hohen Stellenwert, ergänzt von 

einigen Newcomern wie zum Beispiel 

französischen Trauben. 

 GESCHICHTE 

1986
Gründung Ausschlaggebend war vor al-

lem die Zusammenschliessung der Bo-

degas ENaTe und Viñas del Vero. Die 550 

ha Rebberge des 1986 im Rahmen eines 

Strukturförderungsprogramms gegrün-

deten Weingute Viñas del Vero sind 

mit Tempranillo, Moristel, Chardonnay, 

Cabernet Sauvignon und Merlot 

bestockt. 1990 kamen die ersten Weine 

auf den Markt, die in einer Bodega in 

Salas Bajas vinifiziert worden waren. Das 

futuristische Gebäude wurde in 1993 als 

avantgardistische Kellerei eingeweiht. 

In diesem terrassenförmig angelegten 

Keller sind mittlerweile 8’000 Barriques 

untergebracht, dazu gesellen sich 250 

Edelstahltanks. Das ist auch nötig, denn 

mittlerweile besitzt Viñas del Vero über 

700 ha Rebfläche.

Inhaber Viñas del Vero

Winzer José Ferrer
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